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KARTA OPISU PRZEDMIOTU - SYLABUS

Nazwa przedmiotu
Przedmiot obieralny Il (Zafatszowania zywnosci i sposoby ich wykrywania)

Przedmiot

Kierunek studiow Rok/semestr

Inzynieria chemiczna i procesowa 2/3

Studia w zakresie (specjalnosc) Profil studiow

Inzynieria chemiczna ogblnoakademicki

Poziom studiow Jezyk oferowanego przedmiotu
drugiego stopnia polski

Forma studiow Wymagalnos¢

stacjonarne obieralny

Liczba godzin

Wyktad Laboratoria Inne (np. online)

15 0 0

Cwiczenia Projekty/seminaria

0 0

Liczba punktow ECTS

1

Wyktadowcy

Odpowiedzialny za przedmiot/wyktadowca: Odpowiedzialny za przedmiot/wyktadowca:

dr Justyna Werner -
e-mail: justyna.werner@put.poznan.pl

Wydziat Technologii Chemicznej

ul. Berdychowo 4, 60-965 Poznan

tel. 61 665 28 83

Wymagania wstepne

Student ma podstawowg wiedze ogdlng z zakresu analizy instrumentalnej i chemii analitycznej
potrzebng podczas omawiania problemoéw zafatszowan zywnosci i metod stosowanych do ich
wykrywania. Student posiada umiejetnosc pozyskiwania potrzebnych informacji z literatury naukowej,
aktéw prawnych oraz bazy danych.

Cel przedmiotu
Wprowadzenie do sposobdw fatszowania zywnosci oraz omdéwienie nowoczesnych technik
stosowanych do oceny autentycznosci produktédw spozywczych oraz wykrywania zafatszowan.



POLITECHNIKA POZNANSKA

EUROPEISKI SYSTEM TRANSFERU I AKUMULACII PUNKTOW (ECTS)
pl. M. Sktodowskiej-Curie 5, 60-965 Poznan

Przedmiotowe efekty uczenia sie
Wiedza

- Student potrafi zdefiniowac: jakosci zywnosci, bezpieczenstwa zywnosci i fatszowania zywnosci.
(K_WO03, K_W04)

- Student ma wiedze pozwalajgca objasni¢ pojecia z zakresu historii i rozwoju fatszowania zywnosci.
(K_W06)

- Student zna zakres, struktury i organizacje dotyczgce zywnosci w Polsce i na swiecie. (K_W03)

- Student rozszerza zakres swojej wiedzy o nowoczesne techniki analityczne stosowane do oznaczania
zafatszowan produktow zywnosciowych lub/i sprawdzania ich autentycznosci. (K_W01, K_W02, K_W03,
K_W06)

Umiejetnosci
- Student interpretuje uzyskane informacje, uzasadnia i formutuje wnioski. (K_U01)

- Student wyszukuje i poréwnuje stosowne akty prawne zwigzane z bezpieczefistwem zywnosci i
prawem zywnosciowym. (K_U01)

- Student potrafi okresli¢ zasadnos¢ zastosowania wybranej techniki analitycznej do oznaczania
wybranych zwigzkéw traktowanych jako zafatszowanie konkretnych produktéw zywnosciowych. (K_U09,
K_U11)

- Student organizuje proces samoksztatcenia sie w danym temacie. (K_UO05)

Kompetencje spoteczne
- Student jest chetny do organizowania procesu uczenia sie indywidualnie i w grupie. (K_K01, K_K03)

- Student ma swiadomos¢ wagi problemow dotyczacych spraw zwigzanich z fatszowaniem zywnosci.
(K_K02)

- Student potrafi okresli¢ priorytety i mysle¢ przysztosciowo w zakresie zagadnien dotyczacych
fatszowania zywnosci. (K_K01, K_KO05, K_K06)

Metody weryfikacji efektow uczenia sie i kryteria oceny

Efekty uczenia sie przedstawione wyzej weryfikowane sg w nastepujgcy sposoéb:

Biezgca kontrola wiedzy w trakcie wyktadow, sprawdzenie wiedzy z przedmiotu - egzamin w formie
testu.

Tresci programowe
¢ Fatszowanie zywnosci od czaséw starozytnych do dzi$
e Akta prawne dotyczgce zywnosci w Polsce i UE

e Jakos¢ zywnosci i bezpieczenstwo zywnosci — definicje i podziat



POLITECHNIKA POZNANSKA

EUROPEISKI SYSTEM TRANSFERU I AKUMULACII PUNKTOW (ECTS)
pl. M. Sktodowskiej-Curie 5, 60-965 Poznan

e Inicjatywy i organizacje w zakresie bezpieczeristwa zywnosci
*Rodzaje zanieczyszczen zywnosci ( fizyczne, chemiczne, radiologiczne, mikrobiologiczne)
* Przyktady nieprawidtowosci uznane za zafatszowanie w Polsce i w UE

* Najczestsze fatszowane produkty zywnosciowe (soki i przetwory owocowe, napoje alkoholowe, miody,
oleje roslinne, mleko i produkty mleczne, mieso i produkty miesne, masto, mgka, makarony, pieczywo,
kawa, herbata, przyprawy, stodycze) i metody wykrywania w nich zafatszowan

¢ Fizykochemiczne metody wykrywania zafatszowan zywnosci (izotopowe - SCIRA/IRMS, SNIF;
chromatograficzne - HPLC, GC, HPTLC, HPEAC; spektralne - NMR, FTIR, ICP-MS, PyMS; elektroforetyczne)

e Immunoenzymatyczne i biologiczne metody wykrywania zafatszowan zywnosci

e Zastosowanie metod chemometrycznych w ocenie zywnosci (ocena pochodzenia geograficznego
produktu, identyfikacja okreslonej formy, ocena stopnia zanieczyszczenia produktu, identyfikacja
zywnosci transgenicznej, ocena autentycznosci/zafatszowania produktu)

Metody dydaktyczne
Wyktad: prezentacja multimedialna, analiza przyktadéw zafatszowan zywnosci - w formie dyskus;ji
Literatura

Podstawowa
1. Ptocki, Bezpieczenstwo zywnosci w kontekscie jej fatszowania, Szczytno 2017

2. S. Kowalczyk Bezpieczenstwo i jakos¢ zywnosci, PWN
3. Sawicki W., Fatszowanie zywnosci od czasow starozytnych do dzis, Przemyst Spozywczy, 2009, 63, 2-6.

4. Kubiak A., Nowoczesne metody badan autentycznosci produktéw spozywczych i regionu pochodzenia,
Przemyst Spozywczy, 2005, 5, 34-36.

5. Targonski Z., Stoj A., Zafatszowania zywnosci i metody ich wykrywania, Zywno$¢, Nauka Technologia,
Jakos¢, 2005, 4, 45, Sup., 30-40.

Uzupetniajaca
1. Da-Wen S., Modern techniques for food authentication, 2008, Charon Tech. Ltd, Canada Lees M.,
Food authenticity and traceability, 2000, Woodhead Publishing Limited Cambrige, England.
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Bilans nakfadu pracy przecietnego studenta

EUROPEISKI S5YSTEM TRANSFERU I AKUMULACII PUNKTOW (ECTS)

Godzin ECTS
taczny naktad pracy 25 1,0
Zajecia wymagajgce bezposredniego kontaktu z nauczycielem 15 0,5
Praca wtasna studenta (studia literaturowe, przygotowanie do 10 0,5

egzaminu w formie testu)*

1 . sy 2 . s . o
niepotrzebne skresli¢ lub dopisa¢ inne czynnosci




